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Gateau a la cire
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Ajouter l'eau sucrée a la farine de riz gluant

et bien mélanger. Ajouter 1 cuillére a soupe

[ti-angue tangue choaé tia rou nouo mii fene djune une]
d'huile et bien mélanger.
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[tia rou yo-o iii tangue tché tiao bane djune une]

R EASTRE
[ti-angue féne ti-a-an dao rou lon tchi li-i]
[KRRE -
[taille choaé guou-a-n ho]
INKE2A N

[sciao houo-a tchangue ar geueu-e chiao ché]

Verser la pate dans un récipient. Faire cuire
a la vapeur a feu doux pendant 2 heures.
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